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TISANE

EIN AUSZUG, DIE ESSENZ VON ETWAS

Seit Anfang 2022 ist NUrnberg um eine feine gastronomische Ad-
resse reicher. Ausgefallen, modern und kommunikativ - in diesem
,Chef's Table Restaurant” auf dem trendigen Areal des Augusti-
nerhofs in der Altstadt ist die offene Kliche das Herzstuck. Hier
sitzen Sie auf einem der nur 16 Platze an einer markanten Theke
im Naturstein-Look - wobei der Austausch zwischen Kéchen und
Gasten Teil des Konzepts ist.

Nehmen Sie mit Gleichgesinnten und einem Mitglied des Jaguar
Managements an diesem besonderen Ort Platz und freuen Sie sich
auf einen unvergesslichen Abend im Zeichen des puren Genusses.

Ein Ort, der durch die Ideen, die Vision und das Handwerk unter-
schiedlichster Kunstler und Akteure entstanden ist, um sich der
Begegnung und dem Austausch zu widmen. Dabei stehen Quali-
tat und Handwerk ebenso wie Genuss und Gastgeber im Zentrum
Reduziert auf das Wichtigste: Das Produkt. Im Tisane gibt es kein
Vor-, kein Hinter-den-Kulissen - hier ist man Teil des Geschehens
und Sie erleben hautnah mit, wie das Team um René Stein ein
kreatives MenlU mit angenehm reduzierten Gerichten zubereitet.
Dabei geht es bei dem Sternkoch so ausgesucht fein wie ent-
spannt zu

Schon fruh ist die Begeisterung fur die wahre Kunst des Kochens
geboren und so lernte er von den Besten seines Fachs. Juan Ama-
dor und Heiko Antoniewicz werden zu seinen Mentoren, in den
USA erweitert er seinen Horizont bis er im Schwarzen Adler einen
ersten Michelin Stern erkocht.

Heute trennt ihn nichts mehr zwischen Kuche und Gastraum. Der
Kontakt zu den Gasten erfolgt nicht nur Uber die Teller, sondern
durch den persdnlichen Austausch. Kommunikatives Kochen steht
dabei an erster Stelle

Das Tisane ladt Sie dazu ein den Fokus auf das Wesentliche zu
richten. Nicht auf Anzug und wei3e Tischdecken, sondern auf das
Essen, die Stimmung, die Atmosphare und das Zusammensein

,MEINE KUCHE PASST NICHT IN EINE,
NICHT IN FUNF SCHUBLADEN.
DIE GRUNDPFEILER SIND PRODUKT
UND SAUCE."

DAS ERWARTET SIE

»  9-Gange Menu inkl. Jaguar Special
» Ausgesuchte Weinbegleitung, Wasser und Kaffee
» Begleitung durch das Jaguar Management

» Jaguar Owners Club Betreuung

PROGRAMMABLAUF

19.00 Uhr BegrufBung & Beginn des MenUs
22.30 Uhr Ende der Veranstaltung

EVENTDETAILS

TERMIN TEILNEHMER
Samstag, 30. September Maximal 14 Personen
2023

VERANSTALTUNGSORT
ANMELDESCHLUSS Restaurant Tisane
Freitag, 1. August 2023 Augustinerhof 1

90403 NUrnberg
PREIS PRO PERSON
285 Euro

ZUR BUCHUNG

HINWEIS

Optional stehen Ihnen Zimmerkontingente im
Boutique Hotel Karl August zur Verfugung.

Auf Anfrage ist auch ein vegetarisches MenU buchbar.

JAGUAR OWNERS CLUB

Telefon: 0800 24 22 000
E-Mail: kontakt@jaguarownersclub.de
Website: club-jaguar.de


https://formulare.club-jaguar.de/buchung

